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Inhaltsverzeichnis

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie bitte zuerst die Sicherheitshinweise und

I_!!_I die Gebrauchsanleitung aufmerksam durch. Nur so kénnen Sie alle Funktionen si-
cher und zuverlassig nutzen. Beachten Sie unbedingt auch die nationalen Vor-
schriften in Ihrem Land, die zusatzlich zu den in dieser Anleitung genannten Vor-
schriften glltig sind. Bewahren Sie alle Sicherheitshinweise und Anweisungen flr
die Zukunft auf. Geben Sie alle Sicherheitshinweise und Anweisungen an den
nachfolgenden Verwender des Produkts weiter.
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Begriffs- und Symbolerklarung

Begriffs- und Symbolerklarung

Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in die-
ser Gebrauchsanleitung:

A WARNUNG

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Ge-
fahrdung mit einem mittleren Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kann.

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Ge-
fahrdung mit einem niedrigen Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine

geringfugige oder maRige Verletzung zur
Folge haben kann.

| HINWEIS

Dieser Signalbegriff warnt vor moglichen
Sachschaden.

Symbolerklarung

Folgende Symbole finden Sie in dieser Ge-
brauchsanleitung bzw. auf dem Gerat:

Dieses Symbol verweist auf nitzli-
che Zusatzinformationen.

,4 Sterne“-Symbol: Gefrierbereich
mit —18 °C oder kalter

Vorsicht: Brandgefahr/
entflammbare Materialien!

Definitionen

,Lebensmittel* bezeichnet Nahrungsmittel,
Zutaten und Getranke einschlie3lich Wein
sowie andere hauptsachlich fir den Ver-
zehr bestimmte Dinge, die einer Kuhlung
bei bestimmten Temperaturen bedurfen.
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,Gefriergut” bezeichnet frische, zimmerwar-
me Lebensmittel, die mdglichst schnell —
am besten ,schockartig“ — bis in den Kern
durchgefroren werden sollen.

, Tiefkihlkost“ bezeichnet Lebensmittel, die
bereits tiefgefroren sind und bei denen dar-
auf zu achten ist, die Kiihlkette nicht zu un-
terbrechen.
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Sicherheit

Bestimmungsgemalier
Gebrauch

Das Gerat dient zum

— Kuhlen frischer Lebensmittel,

— Einlagern handelsublicher Tiefkuhlkost,

Tiefkthlen frischer, zimmerwarmer Le-
bensmittel,

— Herstellen von Eiswiurfeln.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen von +10 °C bis
+43 °C bestimmt.

Das Gerat ist fur den Gebrauch im privaten
Haushalt konzipiert und nicht fir eine ge-
werbliche Nutzung oder Mehrfachnutzung
ausgelegt (z. B. Verwendung durch mehre-
re Parteien in einem Mehrfamilienhaus).

Das Gerat ist nicht geeignet zur Aufbewah-
rung von Blutkonserven, medizinischen
Produkten, Laborproben etc.

Das Gerat ist fir den Einbau in ein geeig-
netes Einbaumaobel vorgesehen. Als frei-
stehendes Gerat darf es nicht verwendet
werden. Sicherstellen, dass das Gerat ord-
nungsgemal befestigt ist. Die Verwendung
von Klebstoffen und Klebemitteln zur Be-
festigung ist nicht zulassig.

Innenraumbeleuchtung ausschlieRlich zur
Beleuchtung des Gerateinneren verwen-
den. Sie ist nicht zur Beleuchtung eines
Raumes geeignet.

Personen, die aufgrund ihrer physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder Unkenntnis nicht in der Lage sind, das
Gerat sicher zu bedienen, miissen bei der
Benutzung beaufsichtigt werden.

Nehmen Sie keine technischen Verande-
rungen am Gerat vor.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerat ausschlielich
wie in dieser Gebrauchsanleitung beschrie-
ben. Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemal und kann zu Sach-
schaden oder sogar zu Personenschaden

Sicherheit

fihren. Der Hersteller Gibernimmt keine
Haftung flr Schaden, die durch nicht be-
stimmungsgemalen Gebrauch entstanden
sind.

Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel finden Sie allgemeine Si-
cherheitshinweise, die Sie zu lhrem eige-
nen Schutz und zum Schutz Dritter stets
beachten missen. Beachten Sie zusatzlich
die Warnhinweise in den einzelnen Kapi-
teln zu Bedienung, Reinigung etc.

Risiken fur Kinder und bestimmte
Personengruppen

A WARNUNG

Erstickungsgefahr fr Kinder!

Kinder konnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

m Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

m Kinder daran hindern, Kleinteile aus
dem Zubehdrbeutel zu nehmen und in
den Mund zu stecken.

Verletzungsgefahr!

Kinder und bestimmte Personengruppen

unterliegen einem erhohten Risiko, sich

beim Umgang mit dem Gerat zu verlet-
zen.

m Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren und dartber sowie von Perso-
nen mit verringerten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder bezglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.
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Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Kinder von 3 bis 8 Jahre diirfen das
Kuhl-/Gefriergerat be- und entladen.
Reinigung und Benutzer-Wartung dur-
fen nicht von Kindern ohne Beaufsich-
tigung durchgefiihrt werden.

Risiken im Umgang mit elektrischen
Haushaltsgeraten

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Berihren spannungsfiihrender Teile

kann zu schweren Verletzungen oder

zum Tod flhren.

m Das Gerat nur in Innenraumen ver-
wenden. Nicht in Feuchtraumen oder
im Regen betreiben.

m Das Gerat nicht in Betrieb nehmen
oder weiterbetreiben, wenn es:

= sichtbare Schaden aufweist, z.B. die
Anschlussleitung defekt ist,

= Rauch entwickelt oder verbrannt
riecht,

= ungewohnte Gerausche von sich
gibt.
In einem solchen Fall Netzstecker
aus der Steckdose ziehen bzw. Si-
cherung herausschrauben/ausschal-
ten und unseren Service kontaktie-
ren.

Das Gerat entspricht der Schutzklas-
se | und darf nur an eine Steckdose
mit ordnungsgemal installiertem
Schutzleiter angeschlossen werden.
Beim Anschliefen darauf achten, dass
die richtige Spannung anliegt. Nahere
Informationen hierzu finden Sie auf
dem Typenschild.

m Um das Gerat vom Stromnetz zu tren-
nen, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose. Das Gerat muss daher
an eine leicht zugangliche Steckdose
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angeschlossen werden, damit es im
Falle einer Storung schnell vom
Stromnetz getrennt werden kann.

m Falls der Netzstecker nach dem An-
schluss nicht mehr zuganglich ist,
muss eine allpolige Trennvorrichtung
gemal Uberspannungskategorie Il in
der Hausinstallation mit mindestens
3 mm Kontaktabstand vorgeschaltet
sein; ziehen Sie gegebenenfalls eine
Fachkraft zurate.

m Das Gerat darf erst nach Abschluss
samtlicher Installations- und Montage-
arbeiten an das elektrische Netz ange-
schlossen werden.

m Niemals das Gehause offnen.

m Netzkabel / Netzstecker

= Netzkabel so verlegen, dass es
nicht zur Stolperfalle wird.

= Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht Uber scharfe Kanten
legen.

= Netzkabel nicht verlangern oder ver-
andern.

= Netzstecker und -kabel von offenem
Feuer und heil3en Flachen fernhal-
ten.

= Netzstecker nie am Netzkabel aus
der Steckdose ziehen, immer den
Netzstecker selbst anfassen.

= Netzstecker niemals mit feuchten
Handen anfassen.

= Netzstecker und Netzkabel nie in
Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses
Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kun-
dendienst oder eine ahnlich qualifizier-
te Person ersetzt werden, um Gefahr-
dungen zu vermeiden.

m Wenn eigenstandige oder unsachge-
male Reparaturen am Gerat vorge-
nommen werden, konnen Sach- und
Personenschaden entstehen und die
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Haftungs- und Garantieanspriiche ver-
fallen. Niemals versuchen, das Gerat
selbst zu reparieren.

Eingriffe und Reparaturen am Gerat
durfen ausschlieRlich autorisierte
Fachkrafte vornehmen. Wenden Sie
sich im Bedarfsfall an unseren Ser-
vice.

Bei Reparaturen dlrfen ausschlielich
Teile verwendet werden, die den ur-
spriinglichen Geratedaten entspre-
chen.

Im Fehlerfall sowie vor umfangreichen
Reinigungsarbeiten den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen bzw. die Si-
cherung ausschalten/herausdrehen.
Keine Gegenstande in oder durch die
Gehauseoffnung stecken und sicher-
stellen, dass auch Kinder keine Ge-
genstande einstecken konnen.
Entfernen Sie nicht die Abdeckungen
von der Innenbeleuchtung. Versuchen
Sie nicht, die Innenleuchte zu erset-
zen. Wenden Sie sich bei Bedarf an
unseren Service.

Das Gerat regelmalig auf Schaden
prifen.

Das Gerat niemals mit einem Hoch-
druck- oder Dampfreiniger reinigen.

A WARNUNG

Brandgefahr!

Unsachgemalier Umgang mit dem Gerat
kann zu einem Brand, zu Verletzungen
und zu Sachschaden fuhren.

Das Gerat nur an eine ordnungsge-
mal installierte Schutzkontakt-Steck-
dose anschliefien. Der Anschluss an
eine Steckdosenleiste oder eine Mehr-
fachsteckdose ist unzulassig.
Beachten, dass das Gerat nicht fur
den Betrieb mit einem externen Zeit-
schalter oder einem separaten Fern-
wirksystem bestimmt ist.

Risiken im Umgang mit Kaltemitteln

A WARNUNG

Brand- und Explosionsgefahr!

Im Kaltemittelkreislauf Ihres Gerates be-
findet sich das umweltfreundliche, aber
brennbare und als Gas-Luft-Gemisch ex-
plosionsfahige Kaltemittel R600a (Isobu-
tan).

Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen mechanischen
Einrichtungen oder sonstigen Mittel
als die vom Hersteller empfohlenen
benutzen.

Mechanische Eingriffe in das Kalte-
system sind nur autorisierten Fach-
kraften erlaubt.

Den Kaltemittelkreislauf nicht bescha-
digen, z. B. durch Aufstechen der Kal-
temittelkanale des Verdampfers mit
scharfen Gegenstanden, Abknicken
von Rohrleitungen oder Aufschneiden
der Isolierung.

Darauf achten, dass an einem Kihlge-
rat bis zur fachgerechten Entsorgung
keine Kuhlrippen oder Rohre bescha-
digt werden.

Damit im Fall einer Leckage des Kal-
temittelkreislaufs kein ziindfahiges
Gas-Luft-Gemisch entstehen kann,
muss der Aufstellraum laut Norm EN
378 eine Mindestgrofie von 1 m*je 8 g
Kaltemittel haben. Die Menge des Kal-
temittels in lhrem Gerét finden Sie auf
dem Typschild.

Um Funkenbildung zu verhindern, bei
einem Gasleck nicht den Netzstecker
ziehen.

Elektro-Altgerate an einer zugelasse-
nen Sammel- oder Riicknahmestelle
abgeben.

Nur Originalzubehorteile verwenden.
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A WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu

Augenschaden flhren.

m Sollten Augen oder Schleimhaute mit
Kihlmittel in Kontakt kommen, sofort
die Augen unter klarem Wasser spu-
len und einen Arzt rufen.

A WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Kaltemitteldampfe kdnnen in hohen Kon-

zentrationen Schwindelgefthl, Kopf-

schmerzen, Ubelkeit oder Ersticken ver-

ursachen.

m Kaltemitteldampfe nicht einatmen.

m Sollte Kaltemittel austreten, Raum un-
verzUglich luften.

Risiken durch chemische Stoffe

Explosionsgefahr!

Unsachgemalier Umgang mit chemi-

schen Stoffen kann zu Explosionen fiih-

en.

m In diesem Gerat keine explosionsfahi-
gen Stoffe, wie zum Beispiel Aerosol-
behalter mit brennbarem Treibgas,
lagern, da sie zUindfahige Gas-Luft-
Gemische bilden konnen.

m Zum Abtauen auf keinen Fall Abtau-
sprays verwenden. Sie kdnnen explo-
sive Gase bilden.

=

Brand- und Gesundheitsgefahr!

Die Warmedammung und der Innenbe-
halter sind kratz- und hitzeempfindlich
oder konnen schmelzen oder in Brand
geraten. Kunststoffe, wie sie in der War-
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medammung verbaut sind, konnen, wenn
sie schmelzen oder in Brand geraten, gif-
tige Dampfe freisetzen.

Keine elektrischen Heizgerate, Messer
oder Gerate mit offener Flamme, z. B.
Kerzen, verwenden.

Keine elektrischen Gerate innerhalb
des Kuhlfachs betreiben, die nicht der
vom Hersteller empfohlenen Bauart
entsprechen.

Gerat von offenem Feuer und heilen
Flachen fernhalten.

Risiken im Umgang mit Kihl-Gefrier-
Kombinationen

A WARNUNG

Brandgefahr!

Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat

kann zu einem Brand und zu Sachsché-

den flhren.

m Liftungsoffnungen im Gerategehause
oder in Einbauten hindernisfrei halten.

Gesundheitsgefahr!

Verunreinigte Lebensmittel konnen ge-

sundheitliche Schaden verursachen.

Um eine Kontamination der Lebensmittel

zu vermeiden, beachten Sie die folgen-

den Hinweise:

m Wenn die Tur fr eine langere Zeit ge-

offnet wird, kann es zu einem erhebli-

chen Temperaturanstieg in den Fa-
chern des Gerates kommen.

Die Flachen, die mit Lebensmitteln

und zuganglichen Ablaufsystemen in

Beruhrung kommen konnen, regelma-

Rig reinigen.

m Rohes Fleisch und Fisch in geeigne-
ten Behaltern im Kuhlschrank so auf-
bewahren, dass es andere Lebensmit-
tel nicht bertihrt oder auf diese tropft.



m Zwei-Sterne-Gefrierfacher sind flr die
Aufbewahrung von bereits eingefrore-
nen Lebensmitteln und die Aufbewah-
rung oder Zubereitung von Speiseeis
oder Eiswdrfeln geeignet.

Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Facher
sind nicht flir das Einfrieren von fri-
schen Lebensmitteln geeignet.

Wenn das Kihl-/Gefriergerat langere
Zeit leer steht, das Gerat ausschalten,
abtauen, reinigen und die Tur offen
lassen, um Schimmelbildung zu ver-
meiden.

Gesundheitsgefahr!
Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-
wandfrei, wenn die Umgebungstempera-
tur Uber langere Zeit den vorgeschriebe-
nen Temperaturbereich Uber- oder unter-
schreitet. Es kann dann zu einem Tempe-
raturanstieg im Gerateinneren kommen.
m Immer die vorgeschriebene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe Ka-
pitel ,Bestimmungsgemafer Ge-
brauch®).

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung, unzureichen-
de Kiihlung oder Uberlagerung kénnen
die eingelagerten Lebensmittel verder-
ben. Bei Verzehr besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung!

m Stern-Einstufungen im Gefrierbereich
sowie die daraus resultierenden
Lagerzeiten flr Tiefklhlprodukte be-
achten.

Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempera-
turanstiegs im Gerateinneren verkur-
zen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).
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m Bei einem Stromausfall bleibt das Ge-
friergut noch einige Zeit ausreichend
gekuhlt (siehe ,Lagerzeit im Storfall*
auf dem Typschild des Gerats). Bei
langerem Stromausfall oder einer Sto-
rung am Gerat das eingelagerte Ge-
friergut aus dem Gerat nehmen und in
einem ausreichend kuhlen Raum oder
einem anderen Klhlgerat einlagern.

m Nach einer Storung tberprufen, ob die
eingelagerten Lebensmittel noch ge-
nieBbar sind. Auf- oder angetaute Le-
bensmittel nicht wieder einfrieren, son-
dern sofort verbrauchen.

m Zur Bereitung von Eiswdrfeln nur
Trinkwasser verwenden.

Verletzungsgefahr durch Gefriergut!
Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat
kann zu Verletzungen fuhren. Es besteht
Verbrennungsgefahr durch Tieftempera-
turen.

m Die Lebensmittel und die Innenwande
des Gefrierbereichs haben eine sehr
tiefe Temperatur. Nie mit nassen Han-
den berthren. Dies kann zu Hautver-
letzungen flhren. Auch bei trockener
Haut sind Hautschaden maoglich.
Eiswurfel oder Eis am Stiel vor dem
Verzehr etwas antauen lassen, nicht
direkt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.

Verletzungsgefahr!

Dinne Glaser oder Tassen konnen durch

den Temperaturunterschied beim Entfer-

nen des Eises zerbrechen, was zu Verlet-

zungen fuhren kann.

m Verwenden Sie keine diinnwandigen
Glaser oder Tassen, um darin Eis her-
zustellen.



" HINWEIS

Brandgefahr!

Unsachgeméler Umgang mit dem Gerat
kann zu einem Brand und zu Sachscha-
den fihren.

m Gerat nur an eine ordnungsgemal in-
stallierte Schutzkontakt-Steckdose an-
schliefien.

m Der Anschluss an eine Steckdosen-
leiste oder eine Mehrfachsteckdose ist
unzulassig.

m Gerat nicht direkt an die Wand stellen
und die Mindestabstande einhalten
(siehe Kapitel ,Inbetriebnahme’).

" HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!
Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat
kann zu Sachschaden flhren.

m Keine Glas- oder Metallgefale mit
Wasser, Limonade, Bier etc. ein-
lagern. Wasser dehnt sich im gefrore-
nen Zustand aus und kann den Behal-
ter sprengen.

Beschadigungsgefahren

' HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Wenn das Kuhlgerat liegend transportiert
wurde, kann Schmiermittel aus dem
Kompressor in den Kihlkreislauf gelangt

sein.

m Das Kuhlgerat moglichst nur aufrecht
stehend transportieren.

m Vor Inbetriebnahme das Kuhlgerat 2
Stunden aufrecht stehen lassen. Wah-
renddessen fliedt das Schmiermittel in
den Kompressor zurtick.
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" HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!
Unsachgeméler Umgang mit dem Gerat
kann zu Sachschaden fihren.

m Gerat nicht an den Tlren oder Turgrif-
fen ziehen oder heben.

m Geréat nur auf einem ebenen und fes-
ten Untergrund abstellen, der das Ge-
wicht des geftillten Gerates tragen
kann.

m Beim Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstande verwenden.

m Beim Auspacken auf keinen Fall das
Isoliermaterial an der Gerateruckseite
beschadigen.

m Bei der Aufstellung des Gerates ist si-
cherzustellen, dass die Netzan-
schlussleitung nicht eingeklemmt oder
beschadigt wird.

m Innenraumbeleuchtung ausschlieBlich
zur Beleuchtung des Gerateinneren
verwenden. Sie ist nicht zur Beleuch-
tung eines Raumes geeignet.

m Beim Reinigen beachten:

= Auf keinen Fall aggressive, kornige,
soda-, saure-, ldsemittelhaltige oder
schmirgelnde Reinigungsmittel ver-
wenden. Diese greifen die Kunst-
stoffflachen an. Empfehlenswert

sind Allzweckreiniger mit einem neu-
tralen pH-Wert.

= Turdichtungen und Gerateteile aus
Kunststoff sind empfindlich gegen Ol
und Fett. Verunreinigungen mog-
lichst schnell entfernen.

= Nur weiche Tlcher verwenden.
m Nach dem Ausschalten 5 Minuten
warten. Erst danach das Gerat erneut
einschalten.
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Risiken im Umgang mit
Einbaugeraten

A WARNUNG

Verletzungsgefahr!

Unsachgemaler Einbau und Befestigung

des Gerats kann zu Verletzungen fihren.

m Dieses Gerat entsprechend der Ge-
brauchsanweisung befestigen, um Ge-
fahren durch mangelhafte Standfestig-
keit auszuschlielen.

Brandgefahr!

Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat

kann zu einem Brand und zu Sachscha-

den flhren.

m Um ausreichende Luftzirkulation zu
gewahrleisten, Beltftungsoffnungen
im Gerategehause oder im Einbauge-
hause nicht verschlielen.

m Mindestmalle des Einbauschranks
einhalten (siehe Kapitel ,Installation®).



Lieferung

Lieferung

Lieferumfang

1x Kuhl-Gefrier-Kombination
2x Eierablage
1x Eiswdlrfelbehalter

diverse Teile flir den Einbau (siehe Kapitel
»Installation)

Das Typschild finden Sie im Inneren
Ihres Geréats.
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Lieferung kontrollieren

1. Stellen Sie das Gerat an einem geeig-
neten Standort auf und packen Sie das
Gerat aus (siehe Kapitel ,Inbetriebnah-
me*).

2. Entfernen Sie alle Verpackungsteile,
Kunststoffprofile, Klebestreifen und
Schaumpolster.

3. Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig
ist.

4. Kontrollieren Sie, ob das Geréat Trans-
portschaden aufweist.

5. Sollte die Lieferung unvollstandig sein
oder das Gerat einen Transportschaden
aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt
mit unserem Service auf (siehe Kapitel
~oervice®).

A WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Berthren spannungsflhrender Teile

kann zu schweren Verletzungen oder

zum Tod fuhren.

m Nie ein beschadigtes Gerat in Betrieb
nehmen.
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Gerateteile und Bedienelemente

(8)

(2)

= O Fe]
(1)  Bedienpanel (5) Abdeckung der Obst- und
Gemuseschublade
(2)  Turablagen (6) Frische-Schublade
(3) Gefrierschubladen (7) Glasablagen

(4) Obst- und Gemuseschublade (8) Weinablage



Gerateteile und Bedienelemente Seite DE-13
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(9) Power-Taste (14) Temp.-Taste (Gefrierbereich)
(10) Eco-Taste (15) Super Freeze-Taste

(11)  Super Cool-Taste (16) Convert-Taste

(12) Temp.-Taste (Kuhlbereich) 17) Alarm-Taste

(13) Display
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Bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen

Lesen Sie das Kapitel ,Sicherheit” und alle
Warnhinweise.

Transportieren und Auspacken

A WARNUNG

Erstickungsgefahr fur Kinder!

Kinder kdnnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

m Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

m Kinder daran hindern, Kleinteile aus
dem Zubehdrbeutel zu nehmen und in
den Mund zu stecken.

Verletzungsgefahr!

Unsachgemalier Umgang mit dem Gerat
kann zu Verletzungen fuhren.

m Das Gerat ist schwer und unhandlich.
Beim Transport und Einbau die Hilfe
einer weiteren Person in Anspruch
nehmen.

Gerat nicht an den Turen oder Turgrif-
fen ziehen oder heben.

Sockel, Schubfacher, Turen etc. nicht
als Trittorett oder zum AbstUtzen ver-
wenden.

Gefahren durch Kaltemittel!

Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat

kann zu Verletzungen oder Gesundheits-

schaden fuhren.

m Den Kéltemittelkreislauf nicht beschéa-
digen, z. B. durch Aufstechen der Kal-
temittelkanale des Verdampfers mit
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scharfen Gegenstanden, Abknicken
von Rohrleitungen oder Aufschneiden
der Isolierung.

Herausspritzendes Kaltemittel ist
brennbar und kann zu Augenschaden
fuhren. Sollten Augen oder Schleim-
haute mit Kihlmittel in Kontakt kom-
men, sofort die Augen unter klarem
Wasser spulen und einen Arzt rufen.

Gesundheitsgefahr!
Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-
wandfrei, wenn die Umgebungstempera-
tur Uber langere Zeit den vorgeschriebe-
nen Temperaturbereich Uber- oder unter-
schreitet. Es kann dann zu einem Tempe-
raturanstieg im Gerateinneren kommen.
m Immer die vorgeschriebene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe Ka-
pitel ,BestimmungsgemaRer Ge-
brauch®).

' HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat

kann zu Beschadigungen flhren.

m Das Kihlgerat moglichst nicht in die
Horizontale kippen.

m Zum Auspacken keine scharfen oder

spitzen Gegenstande verwenden.

Beim Auspacken auf keinen Fall das

Isoliermaterial an der Gerateruckseite

beschadigen.

1. Transportieren Sie das Gerat mithilfe ei-
ner Transportkarre oder einer zweiten
Person.
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2. Packen Sie das Gerat aus, und entfer-
nen Sie alle Verpackungsteile, Kunst-
stoffprofile, Klebestreifen, Schutzfolien
und Schaumpolster innen, aullen und
auf der Geraterlickseite.

Geeigneten Standort wahlen

Damit im Fall einer Leckage des Kaltemit-
telkreislaufs kein ztindfahiges Gas-Luft-Ge-
misch entstehen kann, muss der Aufstell-
raum laut Norm EN 378 eine Mindestgrdlie
von 1 m?je 8 g Kaltemittel haben. Fur die-
ses Gerat ergibt sich daraus eine minimale
Raumgrofie von 5 m3,

Gut geeignet sind Standorte, die trocken,
gut beluftet und maéglichst kiahl sind.

Ungunstig sind Standorte mit direkter Son-
neneinstrahlung oder unmittelbar neben ei-
nem Ofen, Herd oder Heizkorper.
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Uber Klimaklassen
— Halten Sie immer die vorgeschriebene Umgebungstemperatur ein (siehe Kapitel ,Bestim-
mungsgemaler Gebrauch®).

Klimaklasse bedeutet, dass das Gerat fur den Betrieb bei der unten genannten Umgebung-
stemperatur bestimmt ist.

Zonenbezeichnung Code Definition

erweiterte gemaRigte Zone |SN Dieses Kuhlgerat ist fir die Verwendung bei Umge-
bungstemperaturen von +10 °C bis +32 °C be-

stimmt.

gemaligte Zone N Dieses Kuhlgerat ist fur die Verwendung bei Umge-
bungstemperaturen von +16 °C bis +32 °C be-

stimmt.

Dieses Kuhlgerat ist fur die Verwendung bei Umge-
bungstemperaturen von +16 °C bis +38 °C be-
stimmt.

subtropische Zone ST

Dieses Kuhlgerat ist fir die Verwendung bei Umge-
bungstemperaturen von +16 °C bis +43 °C be-
stimmt.

tropische Zone T

Sinkt die Raumtemperatur wesentlich darunter, schaltet sich das Gerat nicht so oft ein. Dies

bedeutet, dass ein unerwinschter Temperaturanstieg entstehen kann.

Elektrischer Anschluss

A WARNUNG

Stromschlaggefahr!
Das Beriihren von spannungsfihrenden
Teilen kann zu schweren Verletzungen
oder zum Tod flhren.
m Gerat nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn es
= sichtbare Schaden aufweist, z. B.
die Anschlussleitung defekt ist,
= Rauch entwickelt oder verbrannt
riecht,

= ungewohnte Gerausche von sich
gibt.
In einem solchen Fall Netzstecker
aus der Steckdose ziehen bzw. Si-
cherung herausschrauben/ausschal-
ten und unseren Service kontaktie-
ren.

m Der Anschluss an eine Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernwirksystem
zur Fernuberwachung und -steuerung
ist unzulassig.

m Falls der Netzstecker nach dem An-
schluss nicht mehr zuganglich ist,
muss eine allpolige Trennvorrichtung
gemaR Uberspannungskategorie Il in
der Hausinstallation mit mindestens 3
mm Kontaktabstand vorgeschaltet
sein; ziehen Sie gegebenenfalls eine
Fachkraft zurate (siehe Kapitel ,Ser-
vice").

m Netzanschlussleitung nicht knicken
oder kiemmen und nicht Uber scharfe
Kanten legen. Die Folge kann ein Ka-
belbruch sein.

Brandgefahr!

Unsachgemaéler Umgang mit dem Gerat

kann zu einem Brand und zu Sachscha-

den fuhren.

m Gerat nur an eine ordnungsgemal in-
stallierte Schutzkontakt-Steckdose an-
schlielen. Der Anschluss an eine

Steckdosenleiste oder eine Mehrfach-
steckdose ist unzulassig.
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m Ortsveranderliche Mehrfachsteckdo-
sen oder Netzteile nicht an der Ruck-
seite des Gerats platzieren.

' HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Wenn das Kihlgerat liegend transportiert

wurde, kann Schmiermittel aus dem

Kompressor in den Kuhlkreislauf gelangt

sein.

m Das Kihlgerat moglichst nur aufrecht
stehend transportieren.

m Vor Inbetriebnahme das Kuhlgerat 2
Stunden aufrecht stehen lassen. Wah-
renddessen fliedt das Schmiermittel in
den Kompressor zurtck.

— Stecken Sie den Netzstecker in eine
ordnungsgemal installierte Steckdose
(220-240 V~/50 Hz).

Turanschlagwechsel

Sollten lhre raumlichen Verhaltnisse es er-
fordern, kdnnen Sie den Tlranschlag der
Kihlbereichstir und der Gefrierbereichstir
wechseln. Diese Arbeit erfordert allerdings
etwas handwerkliches Geschick.

Neben dem Lieferumfang bendtigen Sie
zum Turanschlagwechsel noch folgendes
Material:

— mittelgroRer Kreuzschlitz-Schraubendre-
her

— mittelgrof3er Schlitzschraubendreher
— 8er Schraubenschlissel

— Lesen Sie die nachfolgenden Arbeits-
schritte vollstandig durch, bevor Sie mit
der Arbeit beginnen.

1. Nehmen Sie die Turablagen heraus.
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2. Entfernen Sie die Abdeckung.
3. Entfernen Sie den Blindstopfen flr die

Schraube.

4. Losen Sie die Schraube.
5. Bewahren Sie alle Teile fur spater auf.

6. Stecken Sie die runden Blindstopfen (e)
auf der linken Seite herein.
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10. Offnen Sie die Scharniere.
Achten Sie darauf, dass die Scharniere
nicht zurtickschnallen.

f
" 11—

7. Entfernen Sie die Abdeckungen fir die
oberen Scharniere.

8. Entfernen Sie die langlichen Blindstop-
fen.

L—"

9. Ldsen Sie die Befestigungsschrauben
fur die Geratetlren.

12.Versetzen Sie die Scharniere auf die
andere Seite.
Achten Sie abermals darauf, dass die
Scharniere nicht zurlickschnallen.
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13. Befestigen Sie die Scharniere mit den 17. Setzen Sie die Abdeckungen fur die
Schrauben. oberen Scharniere ein.

14.L6sen Sie die Blindstopfen auf der an-
deren Seite.

18. Setzen Sie die langlichen Blindstopfen
(k) auf der andere Seite ein.

16. Befestigen Sie die Geratetlren mit den
Befestigungsschrauben.
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Installation
Teile fiir den Einbau

(a) 2x, Abdeckung (i)

1%, LOftungsschlitz-
T Abdeckung

18x, lange Schraube 1), @ 1%, Abdeckung
(far Tarschlagwechsel)

(b)

(c) 20x%, kurze Schraube (k) s 1%, langlicher Blindstop-
fen (fir TUrschlagwech-

sel)
3x, Scharnierabdeckung |(I) % 4x, Turbefestigung

2x, runder Blindstopfen |(m) TooL 2%, obere Seitenbefesti-
(fir Tarschlagwechsel) I ' gung
() 1x, Dichtungsband (n) 2x, untere Seitenbefesti-

gung

1%, untere Turabdeckung |(0) @ 2%, FulRbefestigung

1x, obere Turabdeckung |(p) 3%, Abstandsmesser

/170N "7 e
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Einbauschrank und Bellftung

EinbaumaRe und Beliiftungsquerschnitt
Die folgenden Voraussetzungen muss der Einbauschrank erfillen:

(mm)
2202“2 1k
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1 \
2200cm? \JI\&B vy
H a b C d e f g h I
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Gerat einbauen

Prifen Sie vor dem Einbau, ob sich
der Turanschlag auf der richtigen Sei-
te befindet. Wechseln Sie den Turan-
schlag gegebenenfalls (siehe Kapitel
»Taranschlag wechseln®).

Neben dem Lieferumfang bendtigen Sie
zum Einbau des Gerats noch folgendes
Material:

— mittelgrof3er Kreuzschlitz-Schraubendre-

her o ’

— mittelgrofier Schlitzschraubendreher A) D/\ )
— 8er Schraubenschlissel ]

— Lesen Sie die nachfolgenden Arbeits-

schritte vollstandig durch, bevor Sie mit 1. Schrauben Sie die Turbefestigungen (1)
der Arbeit beginnen. mit den langen Schrauben (b) an die
Geréatetlren.

2. Klappen Sie die Turbefestigungen zu.
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3. Setzen Sie die Seitenbefestigungen (m)
und (n) auf die Scharniere.

5. Platzieren Sie das Gerat im Einbau-

4. Fixieren Sie die Fullbefestigungen (0) schrank.
ml:]denkSchrauben (b) am Einbau- 6. Befestigen Sie das Netzkabel auf dem
schrank. Einbauschrank. Stecken Sie den Netz-

stecker noch nicht in die Steckdose.

7. Stellen Sie sicher, dass die DrehfiiRe
korrekt in den FulRbefestigungen plat-
ziert sind.
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10. Fixieren Sie die Drehflile mit den lan-
gen Schrauben (b).

H 4

8. Stellen Sie die Abstande des Gerats in-
nerhalb des Einbauschranks mithilfe
der DrehfufRe ein.

-

9. Platzieren Sie das Geréat so, dass die
Scharniere mit den Seitenbefestigun-
gen an den Einbauschrank anliegen.

11. Befestigen Sie das Gerat oben mit den
kurzen Schrauben (c) am Einbau-
schrank.

12. Stecken Sie die Abdeckungen (a) ein.
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Inbetriebnahme

13. Befestigen Sie die Seitenbefestigungen
mit den langen Schrauben (b) am Ein-
bauschrank.

e

\
t - -
-

14.Losen Sie die Muttern vom Verklei-
dungstrager.

15. Schrauben Sie dann die Muttern unter
dem Verkleidungstrager ca. 5 mm her-
aus, um ihn anzuheben.

16. Stellen Sie sicher, dass die Schraube in
der Mitte des Einstelllochs des Verklei-
dungstragers sitzt, und fixieren Sie die
Verkleidungstrager wieder mit den Mut-
tern.

Dadurch erhalten Sie mehr Spielraum
zum Einstellen der Turverkleidung.
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17. Stecken Sie die Abstandsmesser (p) in 18. Bestimmen Sie mit den Abstandsmes-
den oberen Verkleidungstrager. sern die Abstande flr die obere Tlrver-
kleidung.
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19. Losen Sie die Muttern und nehmen Sie
den oberen Verkleidungstrager ab.

Inbetriebnahme

20.Legen Sie den oberen Verkleidungstra-
ger an der Tlrverkleidung an, sodass
die Abstandsmesser an den Kanten
aufliegen.

21.Befestigen Sie den Verkleidungstrager
mit den kurzen Schrauben (c) an der
oberen Turverkleidung.
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/

23. Stecken Sie die Abstandsmesser (p) in
den unteren Verkleidungstrager.

22.Nehmen Sie die Abstandsmesser von
dem oberen Verkleidungstrager ab.
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24.Hangen Sie die Turverkleidung in die
obere Geratetdr.

Inbetriebnahme

25. Stellen Sie sicher, dass die Turverklei-
dung korrekt und gerade sitzt.

e

L
7 t-t
-

26.Richten Sie die Turverkleidung aus, in-
dem Sie die Muttern unter dem Verklei-
dungstrager entsprechend heraus- bzw.
hineinschrauben.

27.Fixieren Sie die Verkleidungstrager mit
den Muttern.
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29.L6sen Sie die Muttern und nehmen Sie
den unteren Verkleidungstrager ab.

28.Bestimmen Sie mit den Abstandsmes-
sern die Abstande fir die untere Tilrver-
kleidung.
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30. Legen Sie den unteren Verkleidungstra-
ger an der Tlrverkleidung an, sodass
die Abstandsmesser an den Kanten
aufliegen.

Inbetriebnahme
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31. Befestigen Sie den Verkleidungstrager
mit den kurzen Schrauben (c) an der
unteren Turverkleidung.

32.Nehmen Sie die Abstandsmesser von
dem unteren Verkleidungstrager ab.

33. Hangen Sie die Tlrverkleidung in die
untere Geratetir.
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34.Richten Sie die Turverkleidung aus, in-
dem Sie die Muttern unter dem Verklei-

dungstrager entsprechend heraus- bzw
hineinschrauben.

\*_\@—lw Q'\é_\ J

|

35. Fixieren Sie den Verkleidungstrager mit
den Muttern.

()

T"\‘\“\\

)

e
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36. Offnen Sie die Tlrbefestigungen (1), so-
dass die Schrauben sichtbar werden.

38. Schrauben Sie die Turbefestigungen an

die Turverkleidungen mit den kurzen
Schrauben (c).
/2

= |

37.Nehmen Sie die Obst- und GemuUse-

schublade und die Frische-Schublade
heraus.

39. Stecken Sie die Scharnierabdeckungen
(d) in die Scharniere ein.
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42.Befestigen Sie das Dichtungsband (f)
zwischen dem Geréat und dem Einbau-
schrank.

)

43. Setzen Sie die obere Turabdeckung (h)
ein.

44. Setzen Sie die untere TUrabdeckung (g)
ein.

40. Entfernen Sie die Fullbefestigung, in-
dem Sie sie an der Sollbruchkante ab-
brechen.

41. Setzen Sie die Luftungsschlitz-Abde-
ckung (i) in den Einbauschrank.
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45. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

Grundreinigung

Um den Geruch zu entfernen, der allen
neuen Geraten anhaftet, wischen Sie den
Innenraum vor dem ersten Gebrauch mit
einer Lésung aus 100 ml Essig und 200 mi
Wasser aus. Wischen Sie anschliel3end mit
klarem Wasser nach und trocknen Sie alle
Teile danach ab.
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Bedienung

Gerat ein- und ausschalten

' HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Wenn das Kilhlgerat liegend transportiert

wurde, kann Schmiermittel aus dem

Kompressor in den Kuhlkreislauf gelangt

sein.

m Das Kihlgerat moglichst nur aufrecht
stehend transportieren.

m Vor Inbetriebnahme das Kuhlgerat 2
Stunden aufrecht stehen lassen. Wah-
renddessen fliedt das Schmiermittel in
den Kompressor zurtick.

— Um das Gerat einzuschalten, stecken
Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Der Kompressor beginnt zu arbeiten, das
Kaltemittel stromt durch die Rohre, und Sie
horen ein leises Rauschen.

— Wenn Sie das Gerat nicht mehr benut-
zen mochten, konnen Sie es durch 3
Sekunden langes Driicken der Power-
Taste O (9) ausschalten.

Wenn das Gerat ausgeschaltet wird, hort
es auf zu kihlen.

— Um das Gerat wieder einzuschalten,
halten Sie die Power-Taste O 3 Sekun-
den lang gedruckt.

Wenn das Gerat ausgeschaltet ist,
lassen Sie die Turen leicht geoff-
net, damit sich kein Schimmel bil-
det.

Temperatur einstellen

Gesundheitsgefahr!

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-
wandfrei, wenn die Umgebungstempera-
tur Uber langere Zeit den vorgeschriebe-

Bedienung

nen Temperaturbereich Uber- oder unter-

schreitet. Es kann dann zu einem Tempe-

raturanstieg im Gerateinneren kommen.

m Immer die vorgeschriebene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe Ka-
pitel ,BestimmungsgemaRer Ge-
brauch®).

Wenn Sie eine niedrigere Tempera-
tur einstellen, bendétigen Sie mehr
Kuhlleistung. Das erhdht den Ener-
gieverbrauch.

Wenn Sie eine Temperatur einstellen, le-
gen Sie eine Durchschnittstemperatur fur
den gesamten Bereich fest. Die wirkliche
Temperatur der Kuihlbereich kann von den
angezeigten Temperaturen abweichen, ab-
hangig von der Menge und Platzierung der
Lebensmittel im Kuhlbereich und der um-
gebenden Raumtemperatur.

Um die Kuhlleistung kontrollieren zu kon-
nen, bendtigen Sie idealerweise 2 Kuhl-/
Gefrierthermometer.

— Verwenden Sie die Kihl-/Gefrierthermo-
meter, um die tatsachliche Temperatur
zu ermitteln.

— Platzieren Sie eins im Kuhlbereich ober-
halb der Obst- und GemuUseschublade
und eins im Gefrierbereich.

Temperatureinstellung beim ersten Ein-
schalten

Wenn das Gerat zum ersten Mal einge-
schaltet wird, ist die Standardtemperatur
auf +4 °C fur den Kihlbereich und -18 °C
fur den Gefrierbereich eingestellt.

Die ideale Temperatur im Kihlbereich be-
tragt +6 °C.

Im Gefrierbereich betragt die ideale Lager-
temperatur —-18 °C.

Temperatur im Kuhlbereich
einstellen

— Dricken Sie wiederholt die linke Temp.-
Taste M (12), um die verfiigbaren Tem-
peratureinstellungen von 8 °C bis 2 °C
zu durchlaufen.
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:h 8°C — 7°C — 6°C = 5°C
2°C=— 3°C = 4°C

Jedes Drucken der Taste mindert die Ein-

stellung um einen Grad.

Temperatur im Gefrierbereich
einstellen

— Drucken Sie wiederholt die rechte
Temp.-Taste i (14) , um die verfligbaren
Temperatureinstellungen von -14 °C bis
-24 °C zu durchlaufen.

: FlC — B — ki
-24°C — -23°C

Jedes Driicken der Taste mindert die Ein-
stellung um einen Grad.

Schnelles Kuhlen aktivieren

Die SuperCool-Funktion hilft dabei die im
Kuhlschrank aufbewahrten Lebensmittel
wahrend Zeiten erhdhten Bedarfs auf der
eingestellten Temperatur zu halten, bei
grolien Lebensmittelmengen oder zeitwei-
se warmen Raumtemperaturen.

Die SuperCool-Funktion senkt die Tempe-
ratur im Kuhlfach.

1. Drlicken Sie die Super Cool-Taste ®
(11), um diese Funktion zu aktivieren.
Das Symbol ® leuchtet auf und die
Temperaturanzeige des Kihlschranks
zeigt 2 °C an.

Die SuperCool-Funktion schaltet sich
nach 6 Stunden automatisch ab.

2. Bei aktivierter SuperCool-Funktion
dricken Sie die Super Cool-Taste ®
oder die linke Temp.-Taste M (12), um
die Funktion zu deaktivieren.

Nach der Deaktivierung der SuperCool-
Funktion wird die Einstellung der Kihl-
schranktemperatur auf die vorherige
Einstellung zuriickgesetzt.

Schnelles Einfrieren aktivieren

Durch die SuperFreeze-Funktion wird die
Temperatur im Gefrierfach schnell herun-
tergesetzt. So werden die Lebensmittel
schneller als ublich eingefroren.
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Durch diese Funktion werden die Vitamine
und Nahrstoffe von frischen Lebensmitteln
fur eine langere Zeit bewahrt.

1. Dricken Sie die Super Freeze-Taste
(15), um diese Funktion zu aktivieren.
Das Symbol #* leuchtet auf und die
Temperatur des Gefrierschranks stellt
sich auf -24°C ein.

Die SuperFreeze-Funktion wird auto-
matisch nach 52 Stunden deaktiviert.

2. Bei aktivierter SuperFreeze-Funktion
driicken Sie die Super Freeze-Taste
oder der rechten Temp.-Taste ,Temp.
(14), um die Funktion zu deaktivieren.
Nach der Deaktivierung der SuperFree-
ze-Funktion wird die Einstellung der
Gefrierfachtemperatur auf die vorherige
Einstellung zurtickgesetzt.

ECO-Funktion aktivieren

Die Eco-Funktion ist die Energiesparfunkti-
on des Gerats. Bei eingeschalteter Eco-
Funktion wird die Temperatur des Kuhl-
schranks automatisch auf 6 °C und die
Temperatur des Gefrierschranks automa-
tisch auf -17 °C umgeschaltet.

1. Dricken Sie die Eco-Taste @ (10), um
die Energiesparfunktion zu aktivieren.
Das Symbol {7 leuchtet.

2. Bei aktivierter Eco-Funktion driicken
Sie die Temp.-Tasten @ bzw. ld oder die
Eco-Taste &, um die Funktion zu deak-
tivieren.

Nach der Deaktivierung der Eco-Funkti-
on wird das Gerat auf die vorherige Ein-
stellung zurlickgesetzt.

Gefrierfach umwandeln

Das Gefrierfach kann komplett in ein
»~Smart Zone-Fach®* umgewandelt werden.
Ist diese Funktion aktiviert, wird die Tempe-
ratur im Gefrierfach auf 0 °C eingestellt.
Die Temperatur im Kihlfach wird auf 4 °C
eingestellt.

Das Gefrierfach muss komplett geleert wer-
den, bevor Sie es in das Smart Zone-Fach
umwandeln, damit gefrorene Lebensmittel
nicht auftauen und verderben.

Bewahren Sie in dem Smart Zone-Fach
keine Lebensmittel auf, die empfindlich auf
niedrige Temperaturen reagieren, da sie
einfrieren konnten.
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— Um die Umwandel-Funktion einzuschal-
ten, halten Sie die Convert-Taste G (16)
5 Sekunden lang gedruickt.
Es ertont ein Signalton, und die Anzeige
G blinkt. Bei Erreichen dieser Tempera-
tur leuchtet die Anzeige < konstant.

— Um die Temperatur im Smart Zone-Fach
einzustellen, dricken Sie die Temp.-
Taste W (14).

Die Temperatur lasst sich zwischen
-5 °C und +3 °C einstellen.

— Um die Temperatur im Kihlfach einzu-
stellen, driicken Sie die Temp.-Taste M
(12).

Die Temperatur lasst sich zwischen
+2 °C und +8 °C einstellen.

Bei aktivierter Umwandel-Funktion sind die
Funktionen SuperCool, SuperFreeze und
Eco deaktiviert.

Die Alarmfunktion fir hohe Temperaturen
im Gefrierschrank ist ebenfalls deaktiviert.

— Um die Umwandel-Funktion auszuschal-
ten, halten Sie die Convert-Taste < 5
Sekunden lang gedrtickt.

Es ertont ein Signalton, und die Anzeige
G erlischt.

Wenn die Umwandel-Funktion ausge-
schaltet ist, wird die Temperatur im Ge-
frierfach auf -18 °C eingestellt, wahrend
die Temperatur im Kihlfach auf 4 °C
eingestellt wird.

Turalarm
Alarm bei hoher Temperatur

Wenn die Temperatur im Inneren des Ge-
rats zu hoch ist, ertont ein Alarm und das
Symbol & leuchtet. Die Temperatur im In-
neren des Gerats wird 24 Stunden nach
dem Einschalten ermittelt. Falls die Tempe-
ratur 4 Stunden lang zu hoch bleibt, wird
der Temperaturalarm ausgelost.

— Um den akustischenTemperaturalarm
auszuschalten, driicken Sie die Alarm-
Taste &\ (17).

Das Symbol &\ leuchtet so lange, bis die
tatsachliche Temperatur im Gerat unter
den Alarmwert fallt.

Sobald eine angemessene Temperatur
erreicht ist, erlischt das Symbol &, und
der Alarm verstummt.

Bedienung

Wenn der Temperaturalarm nicht abgestellt
wird, leuchtet das Symbol &\ weiter und der
Alarm ertont dreimal pro Minute. Nach 10
Minuten schaltet sich der Alarm eigenstan-
dig aus.

Alarm bei offener Tiir

Bleibt eine der Geratetliren langer als 1 Mi-
nute gedffnet, ertdont ein Alarm.

In der ersten und zweiten Minute ertdnt der
Alarm funfmal pro Minute. Ab der dritten
Minute ertdnt der Alarm einmal pro Sekun-
de. Nach 10 Minuten schaltet sich der
Alarm eigenstandig aus.

— Um den Alarm stummzuschalten, schlie-
Ren Sie alle Tlren vollstandig oder
drucken Sie eine beliebige Taste.

Glasablagen und Turfacher

Die Glasablagen (7) lassen sich heraus-
nehmen und bei Bedarf anders anordnen.

1. Um die Glasablagen herauszunehmen,
heben Sie sie hinten etwas an und zie-
hen Sie sie dann aus der Fihrungs-
schiene heraus.

2. Setzen Sie die Glasablagen an den ge-
wunschten Positionen wieder ein.

Zur Aufbewahrung von Lebensmittelverpa-
ckungen unterschiedlicher GréRe kdnnen
die Turablagen in verschiedenen Hohen
angebracht werden.

=

1. Um die TlUrablage herauszunehmen,
driicken Sie sie leicht nach Innen und
ziehen Sie sie nach oben heraus.
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2. Um die Turablage einzusetzen, driicken
Sie sie leicht nach innen und driicken
Sie sie in die Halterung.
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Nahrungsmittel kiihlen

A WARNUNG

Explosionsgefahr!

Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat

kann zu Explosionen fiihren.

m In diesem Gerat keine explosionsfahi-
gen Stoffe, wie zum Beispiel Aerosol-
behalter mit brennbarem Treibgas,
lagern, da sie ziindfahige Gas-Luft-
Gemische bilden konnen.

Gesundheitsgefahr!

Verunreinigte Lebensmittel konnen ge-

sundheitliche Schaden verursachen. Um

die Verunreinigung von Lebensmitteln zu
vermeiden, sind die folgenden Anweisun-
gen zu beachten:

m Wenn die Tur fur eine langere Zeit ge-

offnet wird, kann es zu einem erhebli-

chen Temperaturanstieg in den Fa-
chern des Gerates kommen.

Die Flachen, die mit Lebensmitteln

und zuganglichen Ablaufsystemen in

Beruhrung kommen konnen, regelma-

Rig reinigen.

Rohes Fleisch und Fisch in geeigne-

ten Behaltern im Klhlschrank so auf-

bewahren, dass es andere Lebensmit-
tel nicht berthrt oder auf diese tropft.

Wenn das Kiihl-/Gefriergerat langere

Zeit leer steht, das Gerat ausschalten,

abtauen, reinigen und die Tr offen

lassen, um Schimmelbildung zu ver-
meiden.

Nahrungsmittel kiihlen

Kuhlbereich bestucken
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Kombinieren Sie die Schubladen, Glas-
und Turablagen wie in der Abbildung ge-
zeigt, um die effizienteste Energienutzung
fur lhr Gerat zu erzielen.

— Eine zu hohe oder zu niedrige Tempera-
tureinstellung kann dazu flhren, dass
der Haltbarkeitszeitraum lhrer Lebens-
mittel verkirzt wird. Dies fihrt zu hohe-
ren Lebensmittelabfallen.

— Stellen Sie die Temperatur im Kihlbe-
reich auf +6 °C und bestiicken Sie den
Kihlbereich so, dass er die Temperatur-
verhaltnisse im Inneren optimal ausnutzt
und die optimale Aufbewahrung der Le-
bensmittel gewahrleistet werden kann.

Folgende Tipps zeigen Ihnen, wie Sie Le-
bensmittel in Inrem Gerat lagern koénnen,
um sie Uber den langstmdglichen Zeitraum
bestmaoglich aufzubewahren. Auf diese
Weise vermeiden Sie Lebensmittelabfalle:

— Lagern Sie streichfahige Butter und Ka-
se auf der oberen Turablage (2) im
Kahlbereich. Dort ist die Temperatur am
hdchsten.

— Lagern Sie Konserven, Glaser und Eier
auf der mittleren oder der grof3en Tilrab-
lage. Die Eier stellen Sie am besten auf
die mitgelieferte Eierablage.
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— Stellen Sie Getrankekartons und Fla-
schen in die grofl3e untere Turablage.
Stellen Sie volle Behélter dichter ans
Scharnier, um die Belastung der Tur zu
vermindern. Flaschen kénnen Sie auch
liegend auf die Weinablage (8) legen.

Positionieren Sie die Weinablage
unbedingt korrekt, damit die Luft
aus dem Auslass die Flaschen
nicht direkt anblast.

— Lagern Sie Gekochtes und Gebackenes
auf den Glasablagen (7).

— Lagern Sie frisches Obst und Gemdse in
der Obst- und Gemuseschublade (4).

— Lagern Sie Frischfleisch, Wild, Gefllgel,
Speck, Wurst und rohen Fisch in der Fri-
sche-Schubale (6). Dort ist die Tempe-
ratur am niedrigsten.

— Lagern Sie hochprozentigen Alkohol nur
stehend und fest verschlossen.

— Lassen Sie warme Lebensmittel abkuh-
len, bevor Sie sie in den Kuhlbereich
stellen.

Die Temperaturen im Gerat und da-
mit der Energieverbrauch kénnen
ansteigen, wenn die Tiren haufig
oder lange geoffnet werden oder
die vorgeschriebene Raumtempe-
ratur Gber- oder unterschritten wird
(siehe Kapitel ,Bestimmungsgema-
Rer Gebrauch®).

Qualitat erhalten

Damit Aroma und Frische der Nahrungs-
mittel im Kuhlbereich erhalten bleiben, le-
gen oder stellen Sie alle zu kihlenden Le-
bensmittel nur verpackt in den Kihlbereich.
Verwenden Sie spezielle Kunststoffbehalter
fur Lebensmittel oder handelstbliche Foli-
en.

— Legen Sie die Lebensmittel

— so in den Kuhlbereich, dass die Luft
frei zirkulieren kann. Decken Sie die
Ablagen nicht mit Papier o. A. ab.

— nicht direkt an die Riickwand. Sie
konnen sonst an der Rickwand fest-
frieren.
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Nahrungsmittel einfrieren, Tiefkuhlkost lagern

Nahrungsmittel einfrieren, Tiefklihlkost lagern

A WARNUNG

Explosionsgefahr!

Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat

kann zur Explosion fihren.

m Keine explosiven Stoffe oder Sprihdo-
sen mit brennbaren Treibmitteln im
Gerat lagern, da sie ziindfahige Gas-
Luft-Gemische zur Explosion bringen
konnen.

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung, unzureichen-

de Kuhlung oder Uberlagerung konnen

die eingelagerten Lebensmittel verder-
ben. Bei Verzehr besteht die Gefahr einer

Lebensmittelvergiftung.

m Zwei-Sterne-Gefrierfacher sind flr die

Aufbewahrung von bereits eingefrore-

nen Lebensmitteln und die Aufbewah-

rung oder Zubereitung von Speiseeis
oder Eiswdrfeln geeignet.

Ein-, Zwei- und Drei-Sterne-Facher

sind nicht fir das Einfrieren von fri-

schen Lebensmitteln geeignet.

Insbesondere rohes Fleisch und Fisch

ausreichend verpacken, damit dane-

benliegende Lebensmittel nicht durch

Salmonellen o. A. kontaminiert wer-

den.

Die von den Lebensmittelherstellern

empfohlenen Lagerzeiten einhalten.

Beachten, dass sich die Lagerzeit des

Gefrierguts aufgrund eines Tempera-

turanstiegs im Gerateinneren verkur-

zen kann (Abtauen, Reinigen oder

Stromausfall).

m Bei einem Stromausfall bleibt das Ge-
friergut noch einige Zeit ausreichend
gekuhlt. Bei langerem Stromausfall
oder einer Storung am Gerat das ein-

gelagerte Gefriergut aus dem Gerat
nehmen und in einem ausreichend
kihlen Raum oder einem anderen
Kihlgerat einlagern. Die maximale
Lagerzeit bei einer Storung entneh-
men Sie dem Typschild des Gerats.

m Nach einer Storung uberprufen, ob die
eingelagerten Lebensmittel noch ge-
nieBbar sind. Auf- oder angetaute Le-
bensmittel nicht wieder einfrieren, son-
dern sofort verbrauchen.

Verletzungsgefahr durch Gefriergut!

Unsachgemaler Umgang mit dem Gerat

kann zu Verletzungen flihren. Es besteht

Verbrennungsgefahr durch Tieftempera-

turen.

m Die Lebensmittel und die Innenwande

des Gefrierbereichs haben eine sehr

tiefe Temperatur. Nie mit nassen Han-
den berthren. Dies kann zu Hautver-
letzungen flhren. Auch bei trockener

Haut sind Hautschaden maoglich.

Eiswurfel oder Eis am Stiel vor dem

Verzehr etwas antauen lassen, nicht

direkt aus dem Gefrierbereich in den

Mund nehmen.

Wenn der Platz im Gefrierbereich in
den Schubladen nicht ausreicht,
kdonnen Sie die Schubladen heraus-
nehmen.

— Beachten Sie die Angaben in diesem
Kapitel, um Ihre Lebensmittel Gber den
langst moglichen Zeitraum bestmdglich
zu lagern.
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Lebensmittel einfrieren

Einfrieren heil’t, frische zimmerwarme Le-
bensmittel moglichst schnell — am besten
»schockartig“ — bis in den Kern durchzufrie-
ren. Bei zu langsamem Kiuhlen ,erfrieren®
die Lebensmittel, d. h. die Struktur wird zer-
stort. Die Erhaltung von Konsistenz, Ge-
schmack und Nahrwert erfordert eine
gleichmalRige Lagertemperatur von -18 °C.

Das Einfrieren von Lebensmitteln hat eine
positive Wirkung auf die Haltbarkeit der Le-
bensmittel. Somit lassen sich auch Lebens-
mittelabfalle vermeiden.

— Stellen Sie die Temperatur im Gefrierbe-
reich auf -18 °C. So kénnen die Tempe-
raturverhaltnisse im Inneren optimal
ausgenutzt und die optimale Aufbewah-
rung der Lebensmittel gewahrleistet
werden. Legen Sie Lebensmittel zum
Einfrieren in den Gefrierbereich.

Lebensmittel vorbereiten

— Frieren Sie nur qualitativ einwandfreie
Lebensmittel ein.

— Frieren Sie frische und zubereitete Spei-
sen ungesalzen und ungewdurzt ein. Un-
gesalzene eingefrorene Lebensmittel
haben eine langere Haltbarkeit.

— Lassen Sie zubereitete Lebensmittel ab-
kihlen, bevor Sie sie einfrieren. Das
spart nicht nur Energie, sondern vermei-
det auch ubermalige Reifbildung im Ge-
frierbereich.

— Kohlensaurehaltige Getranke eignen
sich nicht zum Einfrieren, da die Kohlen-
saure beim Einfrieren entweicht.

Die geeignete Verpackung

Wichtig beim Tiefgefrieren ist die Verpa-
ckung. Sie soll vor Oxidation, vor dem Ein-
dringen von Mikroben, vor der Ubertragung
von Geruchs- und Geschmacksstoffen und
Austrocknen (Gefrierbrand) schitzen.

— Verwenden Sie nur Verpackungsmateri-
al, das widerstandsfahig, luft- und flis-
sigkeitsundurchlassig, nicht zu steif und
zu beschriften ist. Es sollte als Gefrier-
verpackung ausgewiesen sein.

— Verwenden Sie zum Verschlief3en
Plastik-Clips, Gummiringe oder Klebe-
bander.
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Das Portionieren

— Verwenden Sie moglichst flache Portio-
nen; diese frieren schneller bis in den
Kern durch.

— Streichen Sie die Luft aus dem Gefrier-
beutel heraus, denn sie beglnstigt das
Austrocknen und nimmt Platz weg.

— Fdullen Sie Flussigkeitsbehalter max. zu
%, denn beim Einfrieren dehnt sich Flls-
sigkeit aus.

— Lagern Sie keine Glas- und Metallge-
falke mit Flussigkeit wie Wasser, Limo-
nade, Bier etc. Wasser dehnt sich im ge-
frorenen Zustand aus und kann den Be-
halter sprengen.

— Frieren Sie nur hochprozentigen Alkohol
(ab 40 vol.%) ein; achten Sie darauf,
dass er fest verschlossen ist.

— Kennzeichen Sie das Gefriergut nach
Art, Menge, Einfrier- und Verfallsdatum.
Benutzen Sie mdglichst wischfeste Filz-
schreiber oder Klebeetiketten.

So bestiicken Sie richtig
Kleine Mengen einfrieren.

Sobald die Temperatur bei -18 °C liegt,
konnen Sie frische, zimmerwarme Lebens-
mitten einfrieren.

Gefriervermogen

Die Angaben zum Gefriervermoégen lhres
Gerats finden Sie auf dem Typenschild Ih-
res Gerats.

— Halten Sie wenn mdglich das maximale
Gefriervermdgen ein.

Bis zum angegebenen maximalen Gefrier-
vermdgen:

Wenn Sie das maximale Gefriervermogen
einhalten, gefriert die Ware am schnellsten.
Nach dem Einlagern der frischen Ware
steigt die Temperatur im Gefrierbereich
kurzfrostig an. Nach weiteren 12 Stunden
ist die Ware bis in den Kern gefroren.
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Uber dem angegebenen maximalen Ge-
friervermdogen:

Wenn Sie ausnahmsweise mehr Ware auf
einmal einfrieren wollen, dauert das Einfrie-
ren langer. Dabei darf die frische Ware kei-
nen Kontakt mit dem bereits eingelagerten
Gefriergut bekommen, da dieses sonst an-
tauen kann. Lasst sich der Kontakt mit dem
eingelagerten Gefriergut nicht vermeiden,
empfehlen wir, vor dem Einfrieren der fri-
schen Ware eine Kaltereserve im Gefrier-
bereich zu schaffen.

Tiefkihlkost lagern

Auf dem Weg vom Hersteller in lhr Gefrier-
gerat darf die Tiefkuhlkette nicht unterbro-
chen werden. Die Temperatur des Gefrier-
guts muss stets mindestens -18 °C betra-
gen.

— Kaufen Sie deshalb keine Ware, die

in bereiften, stark vereisten Truhen
liegt.

— oberhalb der vorgeschriebenen Mar-
kierungsmarke gestapelt ist.

— teilweise verklumpt ist (vor allem bei
Beeren und Gemduse leicht festzustel-
len).

— Schnee und Saftspuren aufweist.

— Transportiren Sie Tiefklhlkost in Spezi-
alboxen aus Styropor oder in Isolierta-
schen.

— Beachten Sie die Lagerbedingungen
und Zeiten auf der Verpackung.

Lebensmittel auftauen

— Beachten Sie folgende Grundregeln,
wenn Sie Lebensmittel auftauen:

— Um Lebensmittel aufzutauen, Neh-
men Sie sie aus dem Gefrierraum
und lassen Sie sie am besten bei
Raumtemperatur oder im Kuhl-
schrank auftauen.

— Tauen Sie Fleisch, Gefligel und
Fisch immer im Kuhlschrank auf.
Achten Sie darauf, dass das Gefrier-
gut nicht in der eigenen Auftauflissig-
keit liegt.

— Um Lebensmittel schnell aufzutauen,
nutzen Sie z. B. die Auftaufunktion Ih-
rer Mikrowelle. Beachten Sie dabei

Nahrungsmittel einfrieren, Tiefkuhlkost lagern

die Herstellerangaben und beachten
Sie, dass sich so vermehrt Bakterien
und Keime bilden konnen.

— Wenn Sie nur einen teil einer Pa-
ckung auftauen méchten, entnehmen
Sie diesen und schlielRen Sie die Pa-
ckung sofort wieder. Dadurch beugen
Sie ,Gefrierbrand” vor und vermin-
dern die Eisbildung am verbleibenden
Lebensmittel.

Bereiten Sie aufgetaute Lebensmit-
tel so schnell wie mdglich zu. Ent-
sorgen Sie die Auftauflissigkeit.

Eiswurfel einfrieren

Gesundheitsgefahr!

Der Verzehr von Eiswurfeln, die mit ver-

unreinigtem oder abgestandenem Was-

ser bereitet wurden, kann die Gesundheit

gefahrden. Durch falsche Handhabung

besteht die Gefahr einer Lebensmittelver-

giftung.

m Zur Bereitung von Eiswurfeln nur
Trinkwasser verwenden.

___________________________________________________________________|

— Fdullen Sie den mitgelieferten Eiswirfel-
behalter zu % mit frischem Trinkwasser
und legen Sie ihn waagerecht in eine
der Schubladen im Gefrierraum.

Die Eiswdurfel [6sen sich am besten,
indem Sie den Eiswurfelbehalter
leicht biegen oder kurze Zeit unter
flieBendes Wasser halten.



Pflege und Wartung

Pflege und Wartung

A WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Berthren von spannungsflihrenden
Teilen kann zu schweren Verletzungen
oder zum Tod flhren.

m Vor dem Reinigen den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen bzw. die Si-
cherung ausschalten/herausdrehen.
Beim Herausziehen des Netzsteckers
aus der Steckdose immer am Netzste-
cker selbst anfassen, nicht an der
Netzanschlussleitung ziehen.
Verletzungsgefahr!

Gefahren fur Kinder und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dr-

fen nicht von Kindern ohne Beaufsich-
tigung durchgefihrt werden.

| HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

Die Oberflachen und Gerateteile werden
durch ungeeignete Behandlung bescha-
digt.

m Auf keinen Fall aggressive, kornige,
soda-, saure-, l0semittelhaltige oder
schmirgelnde Reinigungsmittel ver-
wenden. Diese greifen die Kunststoff-
flachen an. Empfehlenswert sind All-
zweckreiniger mit einem neutralen pH-
Wert.

Turdichtungen und Gerateteile aus
Kunststoff sind empfindlich gegen Ol
und Fett. Verunreinigungen maoglichst
schnell entfernen.

m Nur weiche Tlcher verwenden.
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Turdichtungen kontrollieren und
reinigen

Die Turdichtungen missen regelmafig
kontrolliert werden, damit keine warme Luft
in das Gerat eindringt.

1. Klemmen Sie zur Prifung ein diinnes
Stlick Papier an verschiedenen Stellen
zwischen Turdichtung und Geraterah-
men ein. Das Papier muss sich an allen
Stellen gleich schwer durchziehen las-
sen.

2. Falls die Dichtung nicht tGberall gleich-
mafig anliegt: Erwarmen Sie die Dich-
tung an den entsprechenden Stellen
vorsichtig mit einem Haartrockner und
ziehen Sie sie mit den Fingern etwas
heraus.

3. Reinigen Sie verschmutzte Dichtungen
nur mit klarem Wasser.

Innenbereich reinigen

Das Gerat muss nicht abgetaut werden,
denn es ist mit einer Abtau-Automatik aus-
gestattet. Reif und Eis werden automatisch
abgetaut und das Tauwasser auf der Riick-
seite des Gerats in einer Tauwasserschale
gesammelt. Durch die Warme des Motors
verdunstet das Tauwasser.

1. Schalten Sie das Gerat aus.

2. Nehmen Sie das Kuhlgut aus dem
Kihlbereich und das Gefriergut aus
dem Gefrierbereich heraus.

3. Sorgen Sie daflr, dass Ihre Lebensmit-
tel ausreichend gekuhlt bleiben. Wenn
Sie keine Moglichkeit haben, das Ge-
friergut in einem anderen Gefrier-
schrank zwischenzulagern, wickeln Sie
es dick in Zeitungspapier ein, und
lagern Sie es wahrend der Abtauzeit in
einem kuhlen Raum oder in einer Iso-
liertasche.

4. Nehmen Sie die Gefrierschubladen (3)
aus dem Gefrierbereich heraus. Wa-
schen Sie sie in warmem Wasser mit
Spulmittel, und trocknen Sie sie grind-
lich ab.
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5. Nehmen Sie zum Reinigen des Kihlbe-
reichs die Obst- und Gemuseschublade
(4) und Frische-Schublade (6) sowie die
Glasablagen (7), die Abdeckung der
Obst- und Gemuseschublade (5) und
die Weinablage (8) heraus.

6. Um die Glasablagen herauszunehmen,
heben Sie sie hinten etwas an, und zie-
hen Sie sie dann aus der Fihrungs-
schiene heraus.

7. Um die Turablagen (2) herauszuneh-
men, driicken Sie sie leicht nach innen
und ziehen Sie sie nach oben aus den
Halterungen heraus.

8. Reinigen Sie alle Teile in lauwarmem
Spulwasser. Trocknen Sie danach alles
grandlich ab.

9. Wischen Sie die Innenraume mit war-
mem Wasser und Spulmittel aus.

10. Geben Sie beim Nachwischen etwas
Essig ins Wasser, um Schimmelbildung
vorzubeugen. Wischen Sie die Innen-
raume trocken.

11. Reinigen Sie die Turdichtungen nur mit
klarem Wasser, sie sind empfindlich ge-
gen Ol und Fett.

12. Setzen Sie die Glasablagen, die Obst-
und Gemuseschublade, die Weinab-
lage, die Gefrierschubladen und die
Tlrablagen wieder ein.

13. Legen Sie die Lebensmittel zurlick in
den Kihl- bzw. Gefrierbereich.

14. Stecken Sie den Netzstecker wieder in
die Steckdose.

Innenbeleuchtung

A WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beruhren von unter Spannung ste-

henden Teilen kann zu schweren Verlet-

zungen oder zum Tod fuhren.

m Abdeckungen von der Innenbeleuch-
tung nicht entfernen.

m Nicht versuchen, die Innenbeleuch-
tung auszutauschen.

Pflege und Wartung

Als Leuchtmittel werden wartungsfreie
LEDs verwendet. Sollte die Innenbeleuch-
tung einmal ausfallen, wenden Sie sich an
unseren Service.
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten kénnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht um
einen Defekt am Gerat handeln. Prifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob Sie die
Stoérung beseitigen kénnen.

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr bei unsachgemaRer Reparatur!

Das Berthren spannungsflhrender Teile kann zu schweren Verletzungen oder zum Tod

fuhren.

m Niemals versuchen, das Gerat selbst zu reparieren. Das kann Sie und spatere Benut-
zer in Gefahr bringen. Nur autorisierte Fachkrafte durfen diese Reparaturen ausflh-
ren.
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Fehlersuchtabelle

Problem

Mégliche Ursache

Losungen, Tipps, Erklarungen

Kompressor aus,
Innenbeleuchtung
aus.

Steckdose ohne Strom.

Steckdose mit einem anderen Gerat prufen.

Netzstecker sitzt lose.

Festen Sitz des Netzsteckers kontrollieren.

Kompressor aus,
Innenbeleuchtung
an.

Gewlinschte Temperatur
ist erreicht.

Weiteres Kuhlen nicht erforderlich. Wenn die
Innentemperatur ansteigt, schaltet sich der
Kompressor selbststandig ein.

Gerat kuhlt zu
stark.

Temperatur zu niedrig
eingestellt.

Hohere Einstellung wahlen (siehe Kapitel
»remperatur einstellen®).

Gerat kuhlt nicht
ausreichend.

Temperatur zu hoch ein-
gestellt.

Niedrigere Einstellung wahlen (siehe Kapitel
,1emperatur einstellen).

Geratetlr nicht fest ver-
schlossen oder Turdich-
tung liegt nicht voll auf.

Siehe Kapitel , Turdichtungen kontrollieren
und reinigen®.

Gerat steht in der Nahe
einer Warmequelle.

Isolierplatte zwischen die Gerate stellen oder
Standort wechseln.

Speisen warm einge-
lagert.

Nur abgekuhlte Speisen einlagern.

Zu viel Ware eingefro-
ren.

Maximales Gefriervermdgen einhalten. Das
maximale Gefriervermdgen entnehmen Sie
dem Typschild des Gerats.

Umgebungstemperatur
Zu niedrig oder zu hoch.

Umgebungstemperatur an Klimaklasse an-
passen (siehe Kapitel ,Bestimmungsgemalier
Gebrauch®).

Kompressor scheint de-
fekt.

Schnelles Kiihlen aktivieren. Sollte der Kom-
pressor sich nicht einschalten, verstandigen
Sie unseren Service.

Gerat erzeugt Ge-
rausche.

Betriebsgerausche sind
funktionsbedingt und zei-
gen keine Stoérung an.

Rauschen: Kalteaggregat lauft.
Fliellgerausche: Kaltemittel flie3t durch die
Rohre.

Klicken: Kompressor schaltet ein oder aus.

Storende Gerausche.

Festen Stand prufen.

Gegenstande vom Gerat entfernen.
Fremdkorper von der Geraterlckseite entfer-
nen.

Kondenswasser
im Kuhlschrank.
Eis im Gefrierfach.

Geréatetlr nicht richtig
geschlossen.

Problem mit der TUrdich-
tung.

Stellen Sie sicher, dass die Installation korrekt
erfolgt ist.

Uberpriifen Sie die Tirdichtung und schlieRen
Sie die Geratetur vollstandig.




Service

Service
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Bitte beachten!

Haushalt verantwortlich.

werden.

Sie sind fur den einwandfreien Zustand des Gerats und die fachgerechte Benutzung im

Wenn Sie wegen eines Bedienfehlers den Kundendienst rufen, so ist der Besuch auch wah-
rend der Gewahrleistungs-/Garantiezeit fur Sie mit Kosten verbunden.

Durch Nichtbeachtung dieser Anleitung verursachte Schaden kdnnen leider nicht anerkannt

Damit wir lhnen schnell helfen konnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Farbe

Modell Bestellnummer

hanseatic Einbau Weil}

Kihl-Gefrier-Kombination

HEKGS17754CNF 46118723

Beratung, Reklamation und Bestellung

Wenden Sie sich bitte an die Produktbera-
tung lhres Versandhauses, wenn:

— die Lieferung unvollstandig ist,
— das Gerat Transportschaden aufweist,
— Sie Fragen zu Ihrem Geréat haben,

— Sich eine Storung nicht mithilfe der Feh-
lersuchtabelle beheben lasst,

— Sie weiteres Zubehor bestellen moéchten.

Die Kontaktdaten Ihrer Produktberatung fin-
den Sie online auf den Serviceseiten Ihres
Versandhauses. Hier sind die verschiedenen
Bereiche der Produktberatung aufgelistet.

Halten Sie bitte lhre Gerate-Rechnung parat.
(Kaufdatum und Art.-Nr.).

Weitere Informationen finden Sie unter
www.hanseatic.de

Reparaturen und Ersatzteile

Durch die Reparatur defekter Gerate konnen
Sie Abfall vermeiden. Wenden Sie sich an
unseren Kundendienst.

Halten Sie bitte lhre Gerate-Rechnung parat.
(Kaufdatum und Art.-Nr.).

Ersatzteile stehen fir eine Mindestdauer von
sieben Jahren nach dem Inverkehrbringen
des letzten Exemplars des Modells zur Verfu-
gung. Turdichtungen stehen flr einen Zeit-
raum von zehn Jahren zur Verfugung.

Kunden in Deutschland
Auftragserteilung unter
https://reparaturauftrag.operatec.eu
Per Mail: otto@operatec.de
Telefon: 040 36 03 31 50

Kunden in Osterreich

Ses.

Wenden Sie sich bitte an das Kundencenter oder die Produktberatung lhres Versandhau-
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Abfallvermeidung, Riicknahme und Entsorgung

Abfallvermeidung, Ricknahme und Entsorgung

Abfallvermeidung

MafRnahmen der Abfallvermeidung haben
nach den Vorschriften der Richtlinie
2008/98/EG grundsatzlich Vorrang vor
MafRnahmen der Abfallbewirtschaftung.

Als MalRnahmen der Abfallvermeidung
kommen bei Elektro- und Elektronikgeraten
insbesondere die Verlangerung ihrer Le-
bensdauer durch Reparatur defekter Gera-
te und VerauRerung funktionstiichtiger ge-
brauchter Gerate anstelle ihrer Zufuhrung
zur Entsorgung in Betracht.

Helfen Sie uns, Abfall zu vermeiden und
wenden Sie sich an unseren Service.

Weitere Informationen enthalt das Abfall-
vermeidungsprogramm des Bundes unter
Beteiligung der Lander.

Kostenlose Altgerate-
Riacknahme

Verbraucher haben die Méglichkeit zur un-
entgeltlichen Abgabe eines Altgerats bei ei-
nem rticknahmepflichtigen Vertreiber, wenn
sie ein Neugerat der gleichen Gerateart mit
einer im Wesentlichen gleichen Funktion
erwerben. Diese Mdglichkeit besteht auch
bei Lieferungen an einen privaten Haus-
halt. Im Fernabsatzhandel beschrankt sich
die Méglichkeit einer unentgeltlichen Abho-
lung bei Erwerb eines Neugerats auf War-
medubertrager (z. B. Klhlschranke, Luftent-
feuchter), Bildschirme und Bildschirmgera-
te mit einer Bildschirm-Oberflache

> 100 cm? und auf GroRgerate, bei denen
mindestens eine der aulReren Abmessun-
gen mehr als 50 cm betragt.

Abgesehen davon kdnnen Verbraucher bis
zu drei Altgerate einer Gerateart bei einer
Sammelstelle eines Vertreibers unentgelt-
lich abgeben, ohne dass dies an den Er-
werb eines Neugerats anknUpft. Allerdings
darf keine der aulleren Abmessungen des
Altgerates 25 cm Uberschreiten.

Entsorgung

Elektro-Altgerate umweltgerecht
entsorgen

Ef Elektrogerate enthalten Schadstoffe

und wertvolle Ressourcen. Jeder

mmm \erbraucher ist deshalb gesetzlich
verpflichtet, Elektro- Altgerate an ei-
ner zugelassenen Sammel- oder
Ricknahmestelle abzugeben.

Dadurch werden sie einer umwelt- und res-
sourcenschonenden Verwertung zugefihrt.

Sie kdnnen Elektro-Altgerate kostenlos
beim lokalen Wertstoff-/Recyclinghof abge-
ben.

Fur weitere Informationen zu diesem The-
ma wenden Sie sich direkt an lhren Hand-
ler.

Daten I6schen nicht vergessen!

Jeder Verbraucher ist, falls erforderlich, fir
das Loschen von personenbezogenen Da-
ten aus Elektro- bzw. Elektronikgeraten
selbst verantwortlich.

Batterien und Akkus, Lampen und
Leuchtmittel

Falls erforderlich, missen Alt-Batterien und
Alt-Akkus, die nicht vom Elektroaltgerat
umschlossen sind, sowie Lampen/Leucht-
mittel, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kdnnen, vor der Abga-
be aus den Geraten entfernt werden.

E Das nebenstehende Symbol bedeu-

tet, dass Batterien und Akkus nicht
zusammen mit dem Hausmdll ent-
sorgt werden durfen.

Verbraucher sind gesetzlich verpflichtet, al-
le Batterien und Akkus, egal ob sie Schad-
stoffe enthalten oder nicht, bei einer Sam-
melstelle ihrer Gemeinde/ihres Stadtteils
oder im Handel abzugeben, damit sie einer
umweltschonenden Entsorgung sowie ei-
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ner Wiedergewinnung von wertvollen Roh-
stoffen wie Kobalt, Nickel oder Kupfer zu-
gefuhrt werden kénnen.

Die Rickgabe der Batterien und Akkus ist
unentgeltlich.

Einige der mdglichen Inhaltsstoffe wie
Quecksilber, Cadmium und Blei sind giftig
und gefahrden bei einer unsachgemafien
Entsorgung die Umwelt. Schwermetalle

z. B. kdnnen gesundheitsschadigende Wir-
kungen auf Menschen, Tiere und Pflanzen
haben und sich in der Umwelt sowie in der
Nahrungskette anreichern, um dann auf in-
direktem Weg Uber die Nahrung in den
Kdrper zu gelangen.

Bei lithiumhaltigen Altbatterien besteht ho-
he Brandgefahr. Daher muss auf die ord-
nungsgemalle Entsorgung von lithiumhalti-
gen Altbatterien und Akkus besonderes Au-
genmerk gelegt werden. Bei falscher Ent-
sorgung kann es auflderdem zu inneren und
auReren Kurzschlussen durch thermische
Einwirkungen (Hitze) oder mechanische
Beschadigungen kommen. Ein Kurzschluss
kann zu einem Brand oder einer Explosion
fuhren und schwerwiegende Folgen fir
Mensch und Umwelt haben. Kleben Sie da-
her bei lithiumhaltigen Batterien und Akkus
vor der Entsorgung die Pole ab, um einen
auReren Kurzschluss zu vermeiden.

Batterien und Akkus, die nicht fest im Gerat
verbaut sind, mussen vor der Entsorgung
entfernt und separat entsorgt werden.

Batterien und Akkus bitte nur in entlade-
nem Zustand abgeben!

Verwenden Sie wenn moglich Akkus an-
stelle von Einwegbatterien.

Laden Sie lhre Akkus richtig und vollstan-
dig, um ihre Lebensdauer zu maximieren.
Entladen Sie sie gegebenenfalls vollstandig
mit einem geeigneten Ladegerat, bevor Sie
sie wieder aufladen.

Benutzen Sie immer die richtige Art von
Batterien fur Ihre Gerate. Ein fehlerhafter
Gebrauch kann die Lebensdauer der Batte-
rien verklrzen und moglicherweise schadli-
che Auswirkungen haben.

*) gekennzeichnet mit:
Cd = Cadmium

Hg = Quecksilber

Pb = Blei
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Verpackung

Unsere Verpackungen werden aus
2 um weltfreundlichen, wie der ver-
wertbaren Materialien hergestellt:

— AufRenverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-
freiem Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)
— Spannbéander aus Polypropylen (PP)

— Auch Energie sparen schitzt vor zu
starker Erwarmung unserer Erde. |hr
neues Gerat verbraucht mit seiner um-
weltvertraglichen Isolierung und seiner
Technik wenig Energie.

Y Sollten es Ihre raumlichen Verhalt-
%@ nisse zulassen, empfehlen wir Ihnen,
die Verpackung zumindest wahrend
der Garantiezeit aufzubewahren.

Sollte das Gerat zur Reparatur einge-
schickt werden mussen, ist es nur in der
Originalverpackung ausreichend geschutzt.
Wenn Sie sich von der Verpackung trennen
mdchten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
freundlich.
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Anhang

Produktdatenblatt VO (EU) Nr.
2019/2016

Das Produktdatenblatt zu Ihrem Gerat wird lhnen online zur Verfigung gestellt.

Gehen Sie auf https://eprel.ec.europa.eu und geben Sie die Modellkennung lhres Geréats
ein, um das Produktdatenblatt abzurufen.

Die Modellkennung lhres Gerats finden Sie unter Technische Daten.

Technische Daten

Bestellnummer 46118723
Geratebezeichnung Kihl-Gefrier-Kombination
Modellkennung HEKGS17754CNF
Geratemalie (Hohe x Breite x Tiefe) 1772 mm x 540 mm x 545 mm
Leergewicht 73 kg

Kaltemittel R600a

Kéltemittel Fillmenge 409
Schaummittel Zyklopentan
Leistungsaufnahme 220 W
Versorgungsspannung / Frequenz / Nennstrom 220-240V ~/50Hz/15A
Schutzklasse I

Klimaklasse: SN-N-ST-T. Dieses Gerat ist fir den Betrieb bei einer Umgebungstemperatur
zwischen + 10 °C und + 43 °C bestimmt.

Dieses Produkt enthdlt Lichtquellen der Energieeffizienzklasse G.
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